
2018 Schloss Nierstein Jahrgangssekt 

Chardonnay Brut

JAHRGANG 2016

REBSORTE Chardonnay

LAND

REGION

QUALITÄTSSTUFE

FARBE

GESCHMACK 
ALKOHOL 
TEMPERATUR 
LAGERDAUER 
ALLERGENE

CHARAKTER

PASST ZU

INHALT 
ARTIKELNUMMER

Deutschland

EU

Qualitätsschaumwein

Weiß

Brut

12,0 %

8-10 Grad

Schmeckt jung am besten 
Sulfite

Elegant, fruchtig, nachhaltig

Zu Vorspeisen, Suppen, 
Fischgerichten, Kalbfleisch, 
mildem Käse

75 cl
90032

DAS SAGT UNSER SOMMELIER 

"Wenn Sie eine Alternative zu normalem Sekt suchen, sind
Sie hier goldrichtig. Dieser Jahrgangs-Chardonnay ist
wunderbar konzentriert, fruchtbetont und überzeugt durch
eine anmutende Eleganz.
Helles goldgelb im Glas, feingliedriges Mousseux; Nase
wird betört durch Aromen von hellen Früchten, nussige
Nuancen, Blüten; am Gaumen saftige Frische mit
Fruchtfülle und rassig untermelender Säurebasis,
vollmundig und vielschichtig in der Struktur, perfekt
harmonisches Spiel."
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